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1. Профіль освітньо-професійної програми 

 

 

Розділ 1. Загальна інформація 
 

1.1. 

Повна назва закладу вищої 

освіти та структурного 
підрозділу 

Державний університет «Київський авіаційний 

інститут» 
Факультет економіки та бізнес-адміністрування, 
Кафедра економіки та бізнес-технологій 

1.2.  
Ступінь вищої освіти та назва 
кваліфікації мовою оригіналу 

Бакалавр 
Бакалавр з готельно-ресторанної справи та 
кейтерингу 

1.3.  
Офіційна назва освітньо-

професійної програми  

«Готельно-ресторанний сервіс та авіаційний 

кейтеринг» 

1.4.  

Тип диплому, обсяг освітньо-

професійної програми, форми 

здобуття освіти та розрахункові 

строки виконання освітньої 

програми 

Диплом бакалавра, одиничний, 240 кредитів ЄКТС. 

Очна (денна), заочна форми здобуття освіти. 

Розрахункові строки виконання освітньої програми:  

– 4 роки (денна форма здобуття освіти);  

– 4 роки (заочна форма здобуття освіти). 

1.5. Наявність акредитації – 

1.6. 

Цикл/рівень 6 рівень Національної рамки кваліфікацій України 
(НРК України),  
перший цикл Європейського простору вищої освіти 

(FQ-EHEA),  
6 рівень Європейської рамки кваліфікацій для 
навчання впродовж життя (EQF-LLL). 

1.7. 

Передумови  

(вимоги до освіти осіб, які 

можуть розпочати навчання за 

освітньою програмою) 

Вступ на навчання на освітньо-професійну програму 

обсягом 240 кредитів ЄКТС здійснюється на базі 

повної загальної середньої освіти.  

На базі ступеня «молодший бакалавр» (освітньо-

кваліфікаційного рівня «молодший спеціаліст») 

заклад вищої освіти має право визнати та 

перезарахувати кредити ЄКТС, отримані в межах 

попередньої освітньої програми молодшого 

бакалавра (молодшого спеціаліста), обсягом не 

більше ніж 120 кредитів ЄКТС.  

На основі ступеня «фаховий молодший бакалавр» 

заклад вищої освіти має право визнати та 

перезарахувати не більше ніж 60 кредитів ЄКТС, 

отриманих за попередньою освітньою програмою 

фахової передвищої освіти. Прийом на основі 

ступенів «молодший бакалавр», «фаховий молодший 

бакалавр» або освітньо-кваліфікаційного рівня 

«молодший спеціаліст» здійснюється за результатами 

зовнішнього незалежного оцінювання в порядку, 

визначеному законодавством  
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Умови вступу регулюються Правилами прийому до 

КАІ. 

1.8 Мова викладання Українська 

1.9 

Інтернет-адреса постійного 

розміщення опису освітньо-
професійної програми 

https://kai.edu.ua/ 

https://feba.kai.edu.ua/osvitni-prohramy-za-iakymy-
kafedra-vede-pidhotovku-econ-buisn 

 

Розділ 2. Мета (цілі) освітньо-професійної програми 
 

2.1. 

Підготовка конкурентоспроможних, соціально мобільних, висококваліфікованих 

фахівців нового покоління у сфері готельно-ресторанного сервісу та авіаційного 

кейтерингу, з поглибленим знанням професійної іноземної мови, які володіють 

сучасними технологіями управління, міжнародними стандартами гостинності та 

інноваційними методами організації харчування та сервісу, а також здатні створювати 

конкурентоспроможні та унікальні формати обслуговування, що відповідають 

міжнародним стандартам якості та гостинності. 

 

Розділ 3. Характеристика освітньо-професійної програми 
 

3.1 
Предметна область (об’єкт 
діяльності, теоретичний зміст) 

Об’єкт діяльності: є організація, управління та 
розвиток готельно-ресторанного сервісу та 
авіаційного кейтерингу, забезпечення якісного та 

безпечного харчування для пасажирів авіакомпаній, 
гостей готелів, ресторанів, бізнес-залів аеропортів та 
корпоративних клієнтів, що включає проєктування та 

впровадження сучасних моделей обслуговування, 
адаптованих до міжнародних стандартів гостинності 
(HACCP, ISO, IATA), розробку гастрономічних 
концепцій із врахуванням тенденцій здорового 

харчування та індивідуалізованих запитів клієнтів. 
Цілі навчання: формування у здобувачів загальних та 
фахових компетентностей у сфері управління 

готельно-ресторанним сервісом і авіаційним 
кейтерингом, здатних ефективно працювати в сфері 
гостинності, зокрема в міжнародному середовищі, 
впроваджувати інноваційні технології та 

забезпечувати високий рівень обслуговування 
відповідно до світових стандартів гостинності. 

Теоретичний зміст предметної області: готельна 

справа, ресторанна справа, технології продукції 

ресторанного господарства, маркетинг у сфері 

HoReCa (Hotel, Restaurant, Catering), менеджмент 

готелів та ресторанів, економіка готелів і ресторанів, 

авіаційний кейтеринг,управління якістю продукції та 

послуг в готельно-ресторанній сфері, інноваційні 

технології у сері HoReCa  

Методи, методики та технології: загальнонаукові та 

https://kai.edu.ua/
https://feba.kai.edu.ua/osvitni-prohramy-za-iakymy-kafedra-vede-pidhotovku-econ-buisn
https://feba.kai.edu.ua/osvitni-prohramy-za-iakymy-kafedra-vede-pidhotovku-econ-buisn
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спеціальні методи пізнання, математичні, статистичні 

та якісні методи економічного аналізу, інформаційні, 

комунікаційні технології, методи дослідницької 

діяльності та презентації результатів, методи 

обслуговування (технологічно-виробничі, 

інтерактивні, сервісні), та інші. 

Інструментарій та обладнання: технічне обладнання 
та оснащення для обробки інформації, спеціалізовані 
прикладні ліцензовані програми, що застосовуються у 

діяльності об’єктів готельно-ресторанного сервісу та 
кейтерингу 

3.2. 

Орієнтація освітньо-

професійної програми 
Орієнтація освітньо-професійної програми 

спрямована на підготовку конкурентоспроможних, 

соціально мобільних та висококваліфікованих 

фахівців у сфері готельно-ресторанного сервісу та 

авіаційного кейтерингу, які здатні впроваджувати 

сучасні управлінські, технологічні та сервісні рішення 

відповідно до міжнародних стандартів гостинності. 

Програма має прикладний характер і орієнтована на 

набуття здобувачами глибоких теоретичних знань та 

практичних навичок, необхідних для ефективної 

організації та управління підприємствами індустрії 

гостинності, забезпечення високого рівня 

обслуговування, розробки та впровадження 

інноваційних форматів харчування, автоматизації 

сервісних процесів, управління персоналом, 

фінансами, логістикою та маркетингом у готельно-

ресторанному бізнесі та кейтерингових послугах.  

3.3. 

Основний фокус освітньо-
професійної програми  

Освітня програма сфокусована на підготовці 

кваліфікованих фахівців у сфері готельно-

ресторанного сервісу та авіаційного кейтерингу, 

здатних забезпечувати якісне обслуговування та 

безпечне харчування, ефективно управляти 

сервісними процесами у сфері HoReCa та 

впроваджувати інноваційні технології відповідно до 

міжнародних стандартів (HACCP, ISO, IATA). 

Ключові слова: готелі, ресторани, авіаційний 
кейтеринг, HoReCa, міжнародні стандарти 
гостинності, сталий розвиток, екологічний кейтеринг, 

інновації, економіка готелів і ресторанів, сервісно-
виробничий процес 
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3.4. 

Особливості освітньо-
професійної програми 
 

 
 
 

 
 

Освітня програма спрямована на підготовку фахівців 

у сфері гостинності та бортового харчування, 

охоплюючи роботу готелів, ресторанів і 

кейтерингових служб авіації. Програма орієнтована 

на практичне навчання, включає міжнародні 

стандарти якості (HACCP, ISO, IATA), впровадження 

цифрових технологій та автоматизації сервісних 

процесів, розвиток навичок ефективного управління, 

логістики та маркетингу у сфері гостинності. Значна 

увага приділяється вивченню професійної іноземної 

мови та міжкультурної комунікації, що дозволяє 

випускникам працювати в міжнародному середовищі. 

Навчальний процес включає практичну підготовку у 

провідних готельно-ресторанних комплексах, 

авіакомпаніях, аеропортах та кейтерингових службах, 

що забезпечує набуття реального досвіду, зокрема 

стажування за кордоном з отриманням сертифікатів. 

Особливістю програми є орієнтація на інноваційні 

гастрономічні тенденції, сталий розвиток, екологічну 

безпеку та персоналізовані сервіси, що відповідають 

сучасним викликам індустрії гостинності. 

 

Розділ 4. Можливості працевлаштування та подальшого навчання випускників 

4.1. Можливості працевлаштування 

Бакалавр з готельно-ресторанної справи та 
кейтерингу здатний виконувати роботу в розрізі 

професійних груп та професійних назв робіт 
відповідно до Національного класифікатора України:  

Класифікатор професій (ДК 003:2010).  
1210.1 Керуючий готельним господарством  

1210.1 Керуючий підприємством харчування  
1225 Завідувач поверху готелю  
1225 Завідувач філіалу готелю  

1225 Завідувач корпусу готелю  
1239 Завідувач номерного фонду готелю 
(туристичного комплексу та ін.)  
1315 Керуючий рестораном (кафе, їдальнею і т. ін.)  

1315 Начальник дільниці ресторану (кафе, їдальні і т. 
ін.) 
1315 Ресторатор  

1315 Керуючий готелем (пансіонатом, кемпінгом і т. 
ін.) 1455 Менеджери (управителі) в готелях та інших 
місцях розміщення  

1456 Менеджери (управителі) в закладах 
ресторанного господарства  
2482 Професіонали в галузі готельної та ресторанної 
справи  

2482.2 Професіонали із готельної та ресторанної 
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справи 2482.2 Фахівець із гостинності в місцях 
розміщення (готелі, туристичні комплекси та ін.)  
2482.2 Фахівець із готельної справи  

2482.2 Фахівець із ресторанної справи  
3414 Організатор туристичної і готельної діяльності 
3414 Фахівець з готельного обслуговування  

3414 Фахівець із конференц-сервісу  
3414 Фахівець із організації дозвілля  
3414 Організатор туристичної і готельної діяльності 

КВЕД ДК 009:2010:  

55.10 Діяльність готелів і подібних засобів 

тимчасового розміщування  

55.20 Діяльність засобів розміщування на період 

відпустки та іншого тимчасового проживання 

55.30 Надання місць кемпінгами та стоянками для 

житлових автофургонів і причепів  

55.90 Діяльність інших засобів тимчасового 

розміщування  

56.10 Діяльність ресторанів, надання послуг 

мобільного харчування  

56.21 Постачання готових страв для подій  

56.29 Постачання інших готових страв  

56.30 Обслуговування напоями 

International Standard Classification of Occupations 

2008 (ISCO-08):  
3332– Conference and Event Planners  

4221– Travel Consultants and Clerks  

4224 –Hotel Receptionists  

4226 – Receptionists (general)  
Отримання професійних сертифікатів за результатами 

проходження виробничої та переддипломної 
(міжнародної) практики. 

4.2. 

Подальше навчання Можливе подальше продовження освіти за другим 

(магістерським) рівнем вищої освіти, а також 

підвищення кваліфікації і отримання додаткової 

післядипломної освіти, участь у програмах 

академічної мобільності . 

 

Розділ 5. Викладання та оцінювання 

5.1. 

Викладання та 
навчання (методи, методики, 
технології, інструменти та 
обладнання) 

 

Методи, засоби та технології: 
Загальнонаукові й спеціальні методи, професійні 
методики і технології, застосування яких дозволяє 
вирішувати практичні завдання з організації 

обслуговування та ефективного функціонування 
підприємств індустрії гостинності 
Проблемно-орієнтоване навчання, яке передбачає 

формулювання та вирішення проблем під час лекцій, 
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розв’язання ситуаційних задач на семінарах, 
практичних та лабораторних заняттях, дослідження 
проблеми під час самостійної роботи здобувачів 

вищої освіти.  
Практико-орієнтоване навчання через різні види 
практик на підприємствах різних форм власності на 

підставі договорів про проходження практики, 
організація якої здійснюється за принципом 
неперервності. 
Інформаційні технології навчання: робота здобувачів 

вищої освіти у спеціалізованих кабінетах 
облаштованих мультимедійними комплексами, що 
забезпечує можливість проведення інтерактивних 

лекцій, застосування пошукової методики здобуття 

нових знань, проведення тестового контролю якості 
знань. 

Проєктні технології навчання реалізуються через 
курсові роботи (проекти)  
Інструменти та обладнання: прогресивні 
інформаційно-комунікаційні системи і технології, 

устаткування та обладнання, необхідні для 
формування професійних компетентностей 

бакалавра з готельно-ресторанної справи та 

кейтерингу. 

5.2. 

Оцінювання Відповідно до Положення про організацію освітнього 

процесу в КАІ, рейтингової системи оцінювання 

набутих здобувачем знань та вмінь, визначеної для 

кожної навчальної дисципліни її робочою програмою, 

інших нормативних документів. 

 

Розділ 6. Програмні компетентності 
 

6.1. 

Інтегральна 

компетентність (ІК) 

ІК 1. Здатність розв’язувати складні спеціалізовані 

задачі та практичні проблеми діяльності суб'єктів 
готельного і ресторанного бізнесу, що передбачає 
застосування теорій та методів системи наук, які 
формують концепції гостинності і характеризується 

комплексністю та невизначеністю умов. 

6.2. 

Загальні 
компетентності (ЗК) 

ЗК 01. Здатність зберігати та примножувати моральні, 

культурні, наукові цінності і досягнення суспільства 

на основі розуміння історії та закономірностей 

розвитку предметної області, її місця у загальній 

системі знань про природу і суспільство та у розвитку 

суспільства, техніки і технологій, вести здоровий 

спосіб життя.  

ЗК 02. Здатність діяти соціально відповідально та 

свідомо, реалізувати свої права і обов’язки як члена 
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суспільства, усвідомлювати цінності громадянського 

(вільного демократичного) суспільства, верховенства 

права, прав і свобод людини і громадянина в Україні.  

ЗК 03. Здатність вчитися і оволодівати сучасними 

знаннями.  

ЗК 04. Навички використання інформаційних і 

комунікаційних технологій 

ЗК 05.Здатність працювати в команді.  

ЗК 06. Здатність спілкуватися державною мовою як 

усно, так і письмово.  

ЗК 07. Цінування та повага різноманітності та 

мультикультурності.  

ЗК 08. Навики здійснення безпечної діяльності.  

ЗК 09. Здатність до абстрактного мислення, аналізу та 

синтезу.  

ЗК 10. Здатність застосовувати знання у практичних 

ситуаціях. 

ЗК 11. Здатність спілкуватися іноземною мовою. 

ЗК 12. Здатність ухвалювати рішення та діяти, 
дотримуючись принципу неприпустимості корупції та 
будь-яких інших принципів недоброчесності 

6.3. 

Спеціальні компетентності (СК) СК 01. Розуміння предметної області і специфіки 

професійної діяльності.  

СК 02. Здатність організовувати сервісно-виробничий 

процес з урахуванням вимог і потреб споживачів та 

забезпечувати його ефективність.  

СК 03. Здатність використовувати на практиці основи 

діючого законодавства в сфері готельного та 

ресторанного бізнесу та відстежувати зміни.  

СК 04. Здатність формувати та реалізовувати 

ефективні зовнішні та внутрішні комунікації на 

підприємствах сфери гостинності, навички взаємодії.  

СК 05.Здатність управляти підприємством, приймати 

рішення у господарській діяльності суб’єктів 

готельного та ресторанного бізнесу.  

СК 06. Здатність проектувати технологічний процес 

виробництва продукції і послуг та сервісний процес 

реалізації основних і додаткових послуг у 

підприємствах (закладах) готельно-ресторанного та 

рекреаційного господарства  

СК 07. Здатність розробляти нові послуги 

(продукцію) з використанням інноваційних 

технологій виробництва та обслуговування 

споживачів.  

СК 08. Здатність розробляти, просувати, 

реалізовувати та організовувати споживання 

готельних та ресторанних послуг для різних сегментів 



 

 
Система менеджменту якості 

ОСВІТНЬО-ПРОФЕСІЙНА ПРОГРАМА  

«ГОТЕЛЬНО-РЕСТОРАННИЙ СЕРВІС ТА 

АВІАЦІЙНИЙ КЕЙТЕРИНГ» 

першого (бакалаврського) рівня вищої освіти 

за спеціальністю J2  

«Готельно-ресторанна справа та кейтеринг» 

Шифр 

документа 

СМЯ КАІ ОПП  

ID–05-2025 

Стор. 11 з 25 

 

споживачів  

СК 09. Здатність здійснювати підбір технологічного 

устаткування та обладнання, вирішувати питання 

раціонального використання просторових та 

матеріальних ресурсів.  

СК 10. Здатність працювати з технічною, 

економічною, технологічною та іншою 

документацією та здійснювати розрахункові операції 

суб’єктом готельного та ресторанного бізнесу.  

СК 11. Здатність виявляти, визначати й оцінювати 

ознаки, властивості і показники якості продукції та 

послуг, що впливають на рівень забезпечення вимог 

споживачів у сфері гостинності;  

СК 12. Здатність ініціювати концепцію розвитку 

бізнесу, формулювати бізнес-ідею розвитку суб’єктів 

готельного та ресторанного бізнесу.  

СК 13. Здатність здійснювати планування, управління 

і контроль діяльності суб’єктів готельного та 

ресторанного бізнесу 

Додаткові спеціальні компетентності, пов’язані з 

особливостями освітньої програми: 

СК 14. Здатність керувати процесами 

обслуговування, персоналом і логістикою, розробляти 

та адаптувати меню відповідно до культурних, 

дієтичних та релігійних потреб клієнтів, 

забезпечуючи високу якість та безпеку харчових 

продуктів згідно з міжнародними стандартами 

HACCP, ISO 22000, IATA. 

СК 15. Здатність аналізувати, розробляти та 

впроваджувати екологічно відповідальні рішення у 

готельно-ресторанному сервісі та авіаційному 

кейтирингу, включаючи оптимізацію використання 

продуктів, мінімізацію харчових відходів, 

впровадження біорозкладних та перероблювальних 

матеріалів у сервіруванні та пакуванні, а також 

застосування енергоефективних технологій для 

зменшення негативного впливу на довкілля. 
СК 16. Здатність ухвалювати рішення та діяти, 
дотримуючись принципу неприпустимості корупції 

та будь-яких інших проявів недоброчесності. 

 

Розділ 7. Програмні результати навчання 

 

7.1. 

Програмні результати навчання 
(ПРН) 

ПРН 01. Знати, розуміти і вміти використовувати на 

практиці основні положення законодавства, 

національних і міжнародних стандартів, що 

регламентують діяльність суб’єктів готельного та 
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ресторанного бізнесу;  

ПРН 02. Знати, розуміти і вміти використовувати на 

практиці базові поняття з теорії готельної та 

ресторанної справи, організації обслуговування 

споживачів та діяльності суб’єктів ринку готельних та 

ресторанних послуг, а також суміжних наук.  

ПРН 03. Вільно спілкуватися з професійних питань 

державною та іноземною мовами усно і письмово.  

ПРН 04. Аналізувати сучасні тенденції розвитку 

індустрії гостинності та рекреаційного господарства. 

ПРН 05. Розуміти принципи, процеси і технології 

організації роботи суб’єктів готельного та 

ресторанного бізнесу.  

ПРН 06. Аналізувати, інтерпретувати і моделювати 

на основі існуючих наукових концепцій сервісні, 

виробничі та організаційні процеси готельного та 

ресторанного бізнесу.  

ПРН 07. Організовувати процес обслуговування 

споживачів готельних та ресторанних послуг на 

основі використання сучасних інформаційних, 

комунікаційних і сервісних технологій та дотримання 

стандартів якості і норм безпеки.  

ПРН 08. Застосовувати навички продуктивного 

спілкування зі споживачами готельних та 

ресторанних послуг  

ПРН 09. Здійснювати підбір технологічного 

устаткування та обладнання, вирішувати питання 

раціонального використання просторових та 

матеріальних ресурсів.  

ПРН 10. Розробляти нові послуги (продукцію), 

використовуючи сучасні технології виробництва та 

обслуговування споживачів.  

ПРН 11. Застосовувати сучасні інформаційні 

технології для організації роботи закладів готельного 

та ресторанного господарства.  

ПРН 12. Здійснювати ефективний контроль якості 

продуктів та послуг закладів готельного і 

ресторанного господарства.  

ПРН 13. Визначати та формувати організаційну 

структуру підрозділів, координувати їх діяльність, 

визначати їх завдання та штатний розклад, вимоги до 

кваліфікації персоналу.  

ПРН 14. Організовувати роботу в закладах 

готельного і ресторанного господарства, відповідно 

до вимог охорони праці та протипожежної безпеки  

ПРН 15. Розуміти економічні процеси та 

здійснювати планування, управління і контроль 
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діяльності суб’єктів готельного та ресторанного 

бізнесу.  

ПРН 16. Виконувати самостійно завдання, 

розв’язувати задачі і проблеми, застосовувати їх в 

різних професійних ситуаціях та відповідати за 

результати своєї діяльності.  

ПРН 17. Аргументовано відстоювати свої погляди у 

розв’язанні професійних завдань при організації 

ефективних комунікацій зі споживачами та 

суб’єктами готельного та ресторанного бізнесу.  

ПРН 18. Презентувати власні проекти і розробки, 

аргументувати свої пропозиції щодо розвитку 

бізнесу.  

ПРН 19. Діяти у відповідності з принципами 

соціальної відповідальності та громадянської 

свідомості  

ПРН 20. Розуміти вимоги до діяльності за 

спеціальністю, зумовлені необхідністю забезпечення 

сталого розвитку України, її зміцнення як 

демократичної, соціальної, правової держави.  

ПРН 21. Розуміти і реалізувати свої права і обов’язки 

як члена суспільства, усвідомлювати цінності 

вільного демократичного суспільства, верховенства 

права, прав і свобод людини і громадянина в Україні.  

ПРН 22. Зберігати та примножувати досягнення і 

цінності суспільства на основі розуміння місця 

предметної області у загальній системі знань, 

використовувати різні види та форми рухомої 

активності для ведення рухомого здорового способу 

життя 

Додаткові програмні результати навчання, 

пов’язані з особливостями освітньої програми: 

ПРН 23. Забезпечувати високоякісне обслуговування у 
нестандартних умовах (авіаційний кейтеринг, VIP-
обслуговування в ресторанах, готелях і аеропортах, 
кейтерингові заходи поза стаціонарними закладами), 

зокрема адаптувати технологічні процеси під часові, 
просторові та логістичні обмеження, оптимізуючи 
використання ресурсів та впроваджуючи екологічно 

стійкі рішення 

ПРН 24. Вміти розробляти та застосовувати 
екологічно відповідальні рішення у сфері 

гостинності, включаючи мінімізацію харчових 
відходів, використання екологічних матеріалів у 
сервіруванні та пакуванні, впровадження 
енергоефективних технологій, а також створення 

соціально відповідального сервісу, що відповідає 
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сучасним вимогам сталого розвитку 
ПРН 25. Вміти ідентифікувати та аналізувати 
проблеми, пов’язані з корупцією та недоброчесністю, 

формувати та оцінювати шляхи їх вирішення як у 
професійній діяльності, так і у суспільному житті 
на рівні, необхідному для формування нетерпимості 

до будь-яких проявів недоброчесності задля 
утвердження цінностей доброчесного суспільства 

 

Розділ 8. Ресурсне забезпечення реалізації програми 

 

8.1. 

Кадрове забезпечення Розробниками програми (робоча група): д.е.н., 

професор Левицька І.В., к.е.н., доцент Москвічова 

О.С., к.т.н., доцент Нагорний О.Ю., та стейкхолдер 

Чорний О.В., директор SMART EDUCATION. 
Гарант, робоча група та викладацький склад, який 
забезпечує реалізацію ОПП, відповідають вимогам, 

визначеним Ліцензійними умовами провадження 
освітньої діяльності. 

8.2. 

Матеріально-технічне 

забезпечення 

Матеріально-технічна база випускової кафедри 

економіки та бізнес-технологій дозволяє забезпечити 
підготовку фахівців на першому (бакалаврському) 
рівні вищої освіти за ОПП: 

− забезпеченість комп'ютерними робочими місцями 
та прикладними комп'ютерними програмами достатнє 
для виконання навчальних планів; 

− усі комп’ютери кафедри під’єднані до локальної 
мережі університету з можливістю виходу в 
глобальну мережу Інтернет; 
− для ведення документації та забезпечення 

навчально- методичними матеріалами освітнього 
процесу кафедра в достатній кількості забезпечена 
оргтехнікою (принтерами, МФУ, сканерами); 

− навчальна лабораторія «Технологія продукції 
ресторанного господарства» оснащена відповідним 
обладнанням та устаткуванням; 

− навчальна лабораторія «Організації 
готельного господарства» 
− навчальна лабораторія «Організація 
обслуговування в закладах ресторанного 

господарства» 
 Усі приміщення відповідають будівельним та 
санітарним нормам, гуртожитками забезпечені усі 

потребуючі, наявна соціальна інфраструктура 
включає спортивний комплекс, пункти харчування, 
центр творчості, медпункт і базу відпочинку. 

8.3 Інформаційне та навчально- Забезпечення навчальною та навчально-методичною 
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методичне 
забезпечення 

літературою, доступ до фахових періодичних видань 
професійного спрямування, впровадження 
електронного каталогу та можливість роботи з 

електронними підручниками здійснюється за рахунок 
фондів Науково-технічної бібліотеки КАІ. 
Відповідне інформаційне та навчально-методичне 

забезпечення розташоване на освітньої платформі 
Google Classroom. Офіційний сайт http://kai.edu.ua 
містить інформацію про освітні програми, навчальну, 
наукову і виховну діяльність, структурні підрозділи, 

правила прийому, контакти; репозитарій КАІ: 
www.er.kai.edu.ua;  
офіційний сайт кафедри: 

https://feba.kai.edu.ua/kafedri/kafedra-ekonomiki  

 

Розділ 9. Академічна мобільність 

 

9.1. 

Національна кредитна 
мобільність 

Національна кредитна мобільність здобувачів вищої 
освіти, наукових і науково-педагогічних працівників, 

у т.ч. навчання, стажування, проведення наукових 
досліджень, викладання та підвищення кваліфікації 
організовується на підставі партнерських угод про 
співпрацю між Державним університетом 

«Київський авіаційний інститут» та закладами вищої 
освіти в Україні. 

9.2. 

Міжнародна кредитна 

мобільність 

У рамках програми ЄС Еразмус+ та на основі 

двосторонніх договорів між Державним 
університетом «Київський авіаційний інститут» й 
навчальними закладами інших країн. 

9.3. 

Навчання іноземних здобувачів 
вищої освіти 

Створені умови для навчання іноземних здобувачів 
вищої освіти на основі договорів між Державним 
університетом «Київський авіаційний інститут» та 

іноземними здобувачами. 

https://uk.wikipedia.org/wiki/Google_Classroom
http://kai.edu.ua/
http://www.er.kai.edu.ua/
https://feba.kai.edu.ua/kafedri/kafedra-ekonomiki
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2. Перелік компонент освітньо-професійної програми та їх логічна послідовність 

2.1. Перелік освітніх компонент, 240 кредитів ЄКТС 

1.1. Перелік компонент ОПП 
1 2 3 4  

Обов’язкові компоненти ОПП  

1.1. Цикл загальної підготовки  

ОК 1  Макро- і мікроекономіка 3 екзамен  

ОК 2  Етика та психологія ділових відносин 3 диф. залік  

ОК 3  Історія української державності та культури 3 диф. залік  

ОК 4  Ділова українська мова  3 диф. залік  

ОК 5 
Іноземна мова за професійним спрямуванням 

18 диф. залік, 

екзамен 

 

ОК 6  Корпоративне право 3 екзамен  

ОК 7  Безпека життєдіяльності та охорона праці 3 диф. залік  

ОК 8 Інформаційно-комунікаційні системи і технології 3 екзамен  

ОК 9 Харчова хімія 3 екзамен  

ОК 10 Вища математика 3 екзамен  

ОК 11 Партнерство і лідерство 3 екзамен  

 Фізичне виховання*    

Всього за циклом загальної підготовки 1.1. 48   

1.2. Цикл професійної підготовки  

ОК 12 Вступ до індустрії гостинності 3 диф. залік  

ОК 13 Товарознавство 3 екзамен  

ОК 14  Організація туризму 4 екзамен  

ОК 15 Правовe регулювання галузі 3 екзамен  

ОК 16 
Готельна справа 

7 диф. залік, 
екзамен, 

 

ОК 16.1 Курсова робота «готельна справа /ресторанна справа» 2 диф. залік  

ОК 17 
Ресторанна справа 

7 диф. залік, 

екзамен, 

 

ОК 18 Технології продукції ресторанного господарства 

 

6 диф. залік, 

екзамен 

 

ОК 19 Дизайн готельно-ресторанних закладів 3 екзамен  

ОК 20 Інженерна та комп'ютерна графіка 3 екзамен  

ОК 21 Гігієна та санітарія в галузі 3 екзамен  

ОК 22 Технологічні процеси та устаткування індустрії 
гостинності 

3 
екзамен 

 

ОК 23 Авіаційна логістика та постачання бортового сервісу 3 екзамен  

ОК 24 
Проєктування закладів готельно-ресторанного 
господарства 

4 
екзамен 

 

ОК 24.1 
Курсова робота «Проєктування закладів готельно-

ресторанногот господарства» 

1 
диф. залік 

 

ОК 25 Економіка готелів і ресторанів 4 екзамен  

ОК 26 Управління якістю продукції та послуг в готельно-

ресторанній сфері 

3 
екзамен 

 

ОК 27 Маркетинг у сфері HoReCa 4 екзамен  
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ОК 28 Менеджмент готелів і ресторанів 4 екзамен  

ОК 28.1 Курсова робота «Менеджмент готелів і ресторанів» 1 диф. залік  

ОК 29 Інновації та бізнес-технології у сфері HoReCa 4 екзамен  

ОК 30 Система обліку в готельній галузі (USALI) 4 екзамен  

ОК 31 Інклюзивні технології в готельно-ресторанному сервісі 3 екзамен  

ОК 32 Авіаційний кейтеринг  4 екзамен  

ОК 33 Дипломатичний та діловий протокол і етикет 4 диф. залік  

ОК 34 
Друга фахова іноземна мова 

8 диф. залік, 
екзамен 

 

Всього за циклом професійної підготовки 1.2. 98   

Загальний обсяг обов'язкових компонентів 146   

1.3. Практична підготовка  

ОК 34 Базова загальновійськова підготовка 23 диф. залік  

ОК 35 Виробнича практика 1 4 диф. залік  

ОК 36 Виробнича практика 2 4 диф. залік  

ОК 37 Виробнича практика 3 4 диф. залік  

ОК 38 Переддипломна практика 4 диф. залік  

Всього за циклом 1.3. 39   

 1.4. Атестація  

ОК 39 
Кваліфікаційна робота 6 диф. захист  

ОК 40 Атестаційний екзамен 1 екзамен  

Всього за циклом 1.4. 7   

Загальний обсяг обов’язкових компонентів 192   

Вибіркові компоненти ОП  

2.1. Цикл загальної підготовки  

ВК 1 Вибірковий компонент  4 екзамен  

ВК 2 Вибірковий компонент  4 диф. залік  

ВК 3 Вибірковий компонент  4 диф. залік  

Всього за циклом загальної підготовки 2.1. 12   

2.2 Цикл професійної підготовки   

ВК 4 Вибірковий компонент 3 екзамен  

ВК 5 Вибірковий компонент 3 екзамен  

ВК 6 Вибірковий компонент 3 диф. залік  

ВК 7 Вибірковий компонент 3 диф. залік  

ВК 8 Вибірковий компонент 3 диф. залік  

ВК 9 Вибірковий компонент 3 диф. залік  

ВК 10 Вибірковий компонент 3 диф. залік  

ВК 11 Вибірковий компонент 3  диф. залік  

ВК 12 Вибірковий компонент 3 диф. залік  

ВК 13 Вибірковий компонент 3 диф. залік  

ВК 14 Вибірковий компонент 3 диф. залік  

ВК 15 Вибірковий компонент 3 диф. залік  

Всього за циклом загальної підготовки 2.1. 36   

Загальний обсяг вибіркових компонент 48   

ЗАГАЛЬНИЙ ОБСЯГ ОПП 240   
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Примітки:  

* Навчальна дисципліна «Базова загальновійськова підготовка» (ОК34) введена до освітньої 

програми на підставі п. 7 Порядку проведення базової загальновійськової підготовки 

громадян України, які здобувають вищу освіту, та поліцейських, затвердженого постановою 

Кабінету Міністрів України від 21.06.2024 № 734.  

Форми організації освітнього процесу, види навчальних занять, кількість годин, відведених 

на їх опанування, форми та засоби поточного і підсумкового контролю визначаються 

програмою навчальної дисципліни, яка розробляється на основі типової програми навчальної 

дисципліни «Базова загальновійськова підготовка», розробленої та затвердженої 

Генеральним штабом Збройних Сил України за погодженням з Міністерством освіти і науки 

України (з урахуванням норм постанови Кабінету Міністрів України від 21.06.2024 № 734). 

 Здобувачі вищої освіти, для яких проходження базової загальновійськової підготовки не є 

обов’язковим і які в таких випадках не проходять її добровільно (з урахуванням норм 

постанови Кабінету Міністрів України від 21.06.2024 № 734), вивчають дисципліни, які є 

альтернативними базовій загальновійськовій підготовці. Ці дисципліни спрямовані на 

додаткове (поглиблене, розширене, доповнене тощо) досягнення програмних результатів 

навчання та здобуття компетентностей, які відповідно досягаються та здобуваються за 

рахунок вивчення інших обов’язкових навчальних дисциплін освітньої програми, що 

передують вивченню чи вивчаються у тому ж семестрі, що й альтернативні базовій 

загальновійськовій підготовці навчальні дисципліни. Формування переліку навчальних 

дисциплін, які є альтернативними базовій загальновійськовій підготовці, визначається 

внутрішніми нормативними актами КАІ.  

** Реалізація права здобувачів вищої освіти на вільний вибір навчальних дисциплін та 

створення індивідуальної освітньої траєкторії регламентується Законом України «Про вищу 

освіту» та внутрішніми нормативними актами КАІ.  
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2.2. Структурно-логічна схема освітньо-професійної програми  
 

3 семестр 4 семестр 5 семестр 6 семестр 7 семестр 8 семестр  

ВК1

ВК2

ВК3

ВК4

ВК5

ВК6

ВК7

ВК8

ВК9

ВК10

ВК11

ВК12

ВК13

ВК14

ВК15  

 

Навчальна дисципліна «Базова загальновійськова підготовка» проводиться з метою здобуття 

громадянами України військово-облікової спеціальності, навичок і умінь, необхідних для 

виконання конституційного обов’язку щодо захисту Вітчизни, незалежності та 

територіальної цілісності України 

 

 

ОК1  

ОК8  

ОК13 

ОК14  

ОК5  

ОК3  

ОК9  

ОК12  

ОК2  

ОК11  ОК35 

ОК4  ОК 33 

ОК5  

ОК21  

ОК16 

ОК17  

ОК18  

ОК31  

ОК5  

ОК 33 

ОК16  

ОК17  

ОК18  

ОК22  

ОК5  

ОК6  

ОК36 

ОК25  

ОК 5 

ОК28  

ОК26  

ОК 5 

ОК 37 

ОК29  

ОК40 

ОК39 ОК33  

ОК38 

ОК7  

ОК24  ОК20  ОК27  

ОК15  

ОК10  ОК19  

ОК30  

ОК34 

ОК23 

ОК32 
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3. Форма атестації здобувачів вищої освіти 

 

Атестація випускників освітньо-професійної програми спеціальності J2 «Готельно-

ресторанна справа та кейтеринг» проводиться у формі атестаційного екзамену та публічного 

захисту кваліфікаційної роботи (проєкту) 

 Атестаційний екзамен передбачає перевірку досягнень результатів навчання 

визначених цим стандартом та освітньою програмою. Завершується навчання видачею 

документу встановленого зразка про присудження здобувачу освітнього ступеня «Бакалавр» 

із присвоєнням кваліфікації бакалавра готельно-ресторанної справи та кейтерингу  

Атестація здійснюється відкрито і публічно.  
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4. Матриця відповідності програмних компетентностеи ̆компонентам 

освітньо-професійної програми 
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ненти 
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+ + + + + +     

ЗК1 + + +    +              +     + +  + + + +      + +     

ЗК2      +         +               + +   + + + + + +     

ЗКЗ  +       +           +    +     + + +   + + + + + +     

ЗК4        +        + +   +   + +   +       + + + + + +     

ЗК5            +  +  + + +     +  +   +    +  + + + + + +     

ЗК6    +                              + + + + + +     

ЗК7   +         +  +                + +   + + + + + +     

ЗК8       +  +     +    +   + +        + + +  + + + + + +     

ЗК9 +         +         +    + + +  +       + + + + + +     

ЗК10      +  +     +     + + + +  +  +  +       + + + + + +     

ЗК11     +                            + + + + + + +     

ЗК12      +     +    +             +          + +     

СК1  + +  +     +  +  + + + +                 + + + + + +     

СК2       + +     +      +   + +       + + + + + + + + + +     

СК3      +         +         +     +     + + + + + +     

СК4  +          +               + +    +  + + + + + +     

СК5      +         +          +   + +     + + + + + +     

СК6              +  + + +     + +    +  + + +  + + + + + +     

СК7        + +    +   + + +  +   + +  + +  +     + + + + + +     

СК8           +     + +  +        +     +  + + + + + +     

СК9        +          + + +  +        + +   + + + + + +     

СК10     + +            +     +  +    +     + + + + + +     

СК11       +       +  + +            +     + + + + + +     

СК12 +                  +     +   +  +     + + + + + +     

СК13                         + +  +      + + + + + +     

СК14       +       +          +   +   + +   + + + + + +     

СК15        +        + +      +     +      + + + + + +     

СК16    +  +     +    +             +          + +     
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5. Матриця забезпечення програмних результатів навчання (ПРН) 

відповідними компонентами освітньо-професійної програми 
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+ + + + + +     

ПРН2 +  +          + +  + +          +       + + + + + +     

ПРН3    + +                            + + + + + + +     

ПРН4   +         +  +     +     +     + + + +  + + + + + +     

ПРН5            +    + + +     +         +  + + + + + +     

ПРН6        +           +   +  +          + + + + + +     

ПРН7    +  + + +        + +    +  + +  +   + + + +      + +     

ПРН8  +   +                            + + + + + + +     

ПРН9        +        + +   +   + +  +   + +  +  + + + + + +     

ПРН10        +        + + +   + +       +         + +     

ПРН11        +            +   +      +     + + + + + +     

ПРН12         +         +   +     +            + +     

ПРН13                         +   +      + + + + + +     

ПРН14      + +           +    +            + + + + + +     

ПРН15                         +  + +  + + +  + + + + + +     

ПРН16          +         + +  +   +     + + +  + + + + + +     

ПРН17  +          +          +   +         + + + + + +     

ПРН18        +      +     +     +   +       + + + + + +     

ПРН19  +     +     +                  + +   + + + + + +     

ПРН20 +     +       +                     + + + + + +     

ПРН21   +   +         +                   + + + + + +     

ПРН22       +        +    +                   + +     

ПРН23       +     +  +    +      +     + + + +      + +     

ПРН24      +  +      +          +  +  + +   +  + + + + + +     

ПРН25      +     +    +             +          + +     

 

 

Примітка. Згідно з п. 8 Порядку проведення базової загальновійськової підготовки 

громадян України, які здобувають вищу освіту, та поліцейських, затвердженого постановою 

Кабінету Міністрів України від 21.06.2024 № 734, сукупність вимог до змісту та результатів 

освітньої діяльності (відповідно і здобутих компетентностей), пов’язаних з базовою 

загальновійськовою підготовкою (ОК40), визначаються типовою програмою навчальної 

дисципліни “Базова загальновійськова підготовка”, яка розробляється та затверджується 

Генеральним штабом Збройних Сил України за погодженням з Міністерством освіти і науки 

України. 
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6. Система внутрішнього забезпечення якості вищої освіти КАІ 

 

Якість освітньо-професійної програми визначається внутрішньою системою 

забезпечення якості вищої освіти та освітньої діяльності КАІ, яка функціонує згідно з 

Положенням про систему забезпечення якості вищої освіти та освітньої діяльності та 

відповідає вимогам Закону України «Про вищу освіту» від 01.07.2014 № 1556-VII (із 

змінами; розділ V «Забезпечення якості вищої освіти», стаття 16). 

 

7. Перелік нормативних документів, на яких базується освітньо-професійна 

програма 

 

1. Закон України «Про освіту» від 05.09.2017 № 2145-VIII (із змінами) [Електронний 

ресурс]. – режим доступу: http://zakon.rada.gov.ua/laws/show/2145-19 

2. Закон України «Про вищу освіту» від 01.07.2014 № 1556-VII (із змінами) 

[Електронний ресурс]. – режим доступу: http://zakon4.rada.gov.ua/laws/show/1556-18 

3. Постанова Кабінету Міністрів України від 23.11.2011 № 1341 «Про затвердження 

Національної рамки кваліфікацій» (із змінами) [Електронний ресурс]. – режим доступу: 

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/1341-2011-п 

4. Постанова Кабінету Міністрів України від 29.04.2015 № 266 «Про затвердження 

переліку галузей знань і спеціальностей, за якими здійснюється підготовка здобувачів вищої 

та фахової передвищої освіти» (із змінами) [Електронний ресурс]. – режим доступу: 

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/266-2015-п 

5. Національний класифікатор України. Класифікація видів економічної діяльності: 

ДК 009:2010, затверджений наказом Держспоживстандарту України від 11.10.2010 № 457 (із 

змінами) [Електронний ресурс]. – режим доступу: 

https://zakon.rada.gov.ua/rada/show/vb457609-10 

6. Наказ Міністерства освіти і науки України від 19.11.2024 № 1625 «Про особливості 

запровадження змін до переліку галузей знань і спеціальностей, за якими здійснюється 

підготовка здобувачів вищої та фахової передвищої освіти, затверджених постановою 

Кабінету Міністрів України від 30 серпня 2024 року № 1021» (із змінами) [Електронний 

ресурс]. – режим доступу: https://ips.ligazakon.net/document/re43178?an=1 

7. Наказ Міністерства освіти і науки України від 13.06.2024 № 842 «Про внесення змін 

до деяких стандартів вищої освіти» [Електронний ресурс]. – режим доступу: 

https://mon.gov.ua/static-objects/mon/sites/1/vishcha-osvita/zatverdzeni%20standarty/2024/Nakaz-

842.vid.13.06.2024.pdf 

8. Наказ Міністерства освіти і науки України від 15.05.2024 №686 «Про затвердження 

Положення про акредитацію освітніх програм, за якими здійснюється підготовка здобувачів 

вищої освіти» [Електронний ресурс]. – режим доступу: 

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/z1013-24#Text 

9. Стандарт вищої освіти зі спеціальності 076 «Підприємництво, торгівля та біржова 

діяльність» галузі знань 07 «Управління та адміністрування» для першого (бакалаврського) 

рівня вищої освіти, затверджений наказом Міністерства освіти і науки України від 

13.11.2018 № 1243 (із змінами).  
 

 

 

 



 

 
Система менеджменту якості 

ОСВІТНЬО-ПРОФЕСІЙНА ПРОГРАМА  

«ГОТЕЛЬНО-РЕСТОРАННИЙ СЕРВІС ТА 

АВІАЦІЙНИЙ КЕЙТЕРИНГ» 

першого (бакалаврського) рівня вищої освіти 

за спеціальністю J2  

«Готельно-ресторанна справа та кейтеринг» 

Шифр 

документа 

СМЯ КАІ ОПП  

ID–05-2025 

Стор. 24 з 25 

 
(Ф 03.02 – 01) 

АРКУШ ПОШИРЕННЯ ДОКУМЕНТА 

№ 
прим. 

Куди передано 
(підрозділ) 

Дата  
видачі 

П.І.Б. отримувача 
Підпис 

отримувача 
Примітки 

      

      

      

      

      

      

 
(Ф 03.02 – 02) 

АРКУШ ОЗНАЙОМЛЕННЯ З ДОКУМЕНТОМ 

 № 
пор. 

Прізвище, ім'я, по батькові 
Підпис 

ознайомленої 
особи 

Дата 
ознайом-

лення 
Примітки 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

 
 
 



 

 
Система менеджменту якості 

ОСВІТНЬО-ПРОФЕСІЙНА ПРОГРАМА  

«ГОТЕЛЬНО-РЕСТОРАННИЙ СЕРВІС ТА 

АВІАЦІЙНИЙ КЕЙТЕРИНГ» 

першого (бакалаврського) рівня вищої освіти 

за спеціальністю J2  

«Готельно-ресторанна справа та кейтеринг» 

Шифр 

документа 

СМЯ КАІ ОПП  

ID–05-2025 

Стор. 25 з 25 

 
(Ф 03.02 – 04) 

АРКУШ РЕЄСТРАЦІЇ РЕВІЗІЙ 

 № 
пор. 

Прізвище, ім'я, по батькові Дата ревізії Підпис 
Висновок щодо 

адекватності 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

 
(Ф 03.02 – 03) 

АРКУШ ОБЛІКУ ЗМІН 

№ 
зміни 

№ листа (сторінки) 
Підпис 
особи, 

яка 
внесла 
зміну 

Дата 
внесення 

зміни 

Дата 
введення 

зміни Зміненого Заміненого Нового 
Анульо- 
ваного 

        

        

        

        

        

        

        

        

        

 
(Ф 03.02 – 32) 

УЗГОДЖЕННЯ ЗМІН 

 Підпис Ініціали, прізвище Посада Дата 

Розробник     

Узгоджено     

Узгоджено     

Узгоджено     
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